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Vocé est lendo o True News, o informativo bimestral do True Italian
Taste, um projeto promovido pela Camara de Comércio Italiana de
Minas Gerais. Aqui, vocé encontra informagBes sobre o programa,
receitas, entrevistas e contelidos a respeito do universo
enogastronmico da Italia. Tudo de verdade, sem fake news, como
todos alimentos e vinhos italianos devem ser. Aproveite e até a

proximal

"MARE & MONTI" E TEMA DA TERCEIRA
EDICAO DO TRUE ITALIAN TASTE

Em sua terceira edicio, a jornada do True Italian Taste pela
fantéstica enogastronomia italiana levou ao publico um pouco da
"Itélia entre Mare & Monti". Realizada pela Camara de Comércio
Italiana de Minas Gerais, em novembro de 2020, a degustagdo e
aula-show virtual contou com a participacéo do chef marchigiano
Simone Biondi e da enogastrénoma Nella Cerino.

Originrio da regido da Campania, o vinho aglianico foi outra
atragdo do evento. A bebida recebe o mesmo nome da tradicional
casta autdctone regional e é certificada com a Indicado Geogréfica
Tipica (IGT). Em acompanhamento, também famoso e renomado, o
gorgonzola foi uma Gtima companhia para o aglianico Campania.
Certificado com a Denominagéo de Origem Protegida (DOP), o queijo,
fabricado desde o ano 879, leva o nome da comuna de Gorgonzola,
seu lugar de origem.

SAIBA MAIS E ASSISTA A TRANSMISSAO COMPLETA

VINHO AGLIANICO

0 vinho Aglianico é uma bebida sofisticada, produzida a partir da
tradicional casta autéctone regional, que empresta seu nome ao
rétulo. Certificado com a Indicagio Geogréfica Tipica (IGT), o
Aglianico Campania é um vinho tinto seco, com taninos suaves e boa
estrutura apés seis meses de afinamento em ago.

De cor rubi e reflexos roxos, possui um perfume intenso de frutas
frescas e, no paladar, apresenta um toque seco, com corpo macio e
delicado. Sua harmonizagdo & perfeita com massas leves, cames e
pratos frios de entrada.

GORGONZOLA

Com fama e renome internacional, o gorgonzola é certificado com a
Denominagéo de Origem Protegida (DOP), o queijo leva o nome
da comuna de Gorgonzola (Regido da Lombardia), onde, segundo a
tradigdo, ¢ fabricado desde o ano de 879. Com um sabor particular e
caracteristico, 0 gorgonzola é conhecido pela adico de bolores

selecionados, que originam os veios azulados do queijo.

0 gorgonzola é produzido em duas apresentagges distintas. A versdo
dolce é cremosa, macia e ligeiramente picante; o tipo picante possui a

textura mais " ) e o

doce é maturado por quase dois meses, enquanto a variedade picante

por mais de trés meses.

A érea de producdo do gorgonzola DOP limita-se ao Piemonte, nas
provincias de Novara, Vercelli, Cuneo, Biella e Casale Monferrato e
seus arredores; e a Lombardia, nas provincias de Bérgamo, Brescia,

Como, Cremona, Lecco, Lodi, Milano, Monza, Pavia e Varese.

V SEMANA DA COZINHA ITALIANA NO

THE EXTRAORDINARY

“ITALIAN TASTE

SEMANA DA COZINHA
ITALIANA NO MUNDO

MINAS GERAIS

Entre 23 e 29 de novembro, foi celebrada a V Semana da Cozinha
Italiana no Mundo. Em uma agdo conjunta, a Camara de Comércio
Italiana de Minas Gerais e o Consulado da Italia em Belo Horizonte
promoveram o festival em Minas Gerals, por meio de uma
programacéo especial, adaptada para o momento de pandemia,

destacando as tradigdes e exceléncias da cozinha italiana.

SAIBA MAIS E ASSISTA AS TRANSMISSOES

O True Italian Taste & promovido e financiado pelo Ministério das Relagdes
Exteriores e Cooperagdo Internacional da Itélia e implementado pela Associacio
de Camaras de Comércio Italianas no Exterior (Assocamerestero), em colaboragéo
com as camaras de comércio italianas no exterior, para valorizar e salvaguardar
os auténticos produtos agroalimentares italianos. O True Italian Taste faz parte do

programa "The Extraordinary Italian Taste".
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Acompanhe o True Italian Taste nas midas sociais!
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