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Vocé esta lendo o True News, o informativo bimestral do True Italian
Taste, 0 novo projeto promovido pela Camara de Comércio Italiana
de Minas Gerais. Aqui, vocé encontra informagges sobre o programa,
receitas, entrevistas e conteidos a respeito do universo
enogastrondmico da Itélia. Tudo de verdade, sem fake news, como

todos alimentos e vinhos italianos devem ser. Aproveite e até a

préximal
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A inazi di Origine (DOC) é a certificagio

italiana usada na enologia para indicar e certificar um vinho de
qualidade, cujas caracteristicas sao atribuiveis as peculiaridades de
uma drea especifica de produgdo. Este reconhecimento é atribuido,
geralmente, aos vinhos produzidos em areas pequenas ou médias. O
sistema fornece uma garantia de autenticidade ao consumidor e
protege o produtor da concorréncia.

Atualmente, na Itlia, existem mais de 300 vinhos com classificaggo
DOC, como, por exemplo: Barbera d'Alba, Barbera d'Asti, Moscato
d'Asti, Freisa di Chieri, Cannonau di Sardegna, Pignoletto, Est! Lestel!
Leste!!! di Montefiascone, Primitivo di Manduria e muitos outros.

Estes nomes ndo sdo marcas comerciais, pois no identificam a
origem empresarial de um determinado produto, mas atestam sua
qualidade. Portanto, o DOC e a marca podem coexistir na mesma
garrafa de vinho: um indicard a qualidade e o outro o
produtor/engarrafador.

Para obter o reconhecimento de Denominazione di Origine Controllata,
os produtores devem solicité-lo & regido onde o vinho é produzido,
para que sejam feitas as 5 da cor é
entre a denominagdo e as caracteristicas particulares invocadas.

A legislacio prevé e define as especificagdes para cada DOC. As mais
comuns so: éreas de producdo, uvas permitidas, tipo de solo,
rendimento das videiras, tecnologias, métodos e tempo de
envelhecimento. Depois desse rigido controle, os vinhos sdo
submetidos a uma andlise quimico-fisica e a um exame organoléptico
antes da comercializagdo.

Durante a fase de comercializagdo, alguns vinhos DOC podem receber
as seguintes indicagdes adicionais no rotulo

Classico: vinhos produzidos na érea de tradiggo mais antiga (dentro
do territério delimitado pela especificacio);

Reserva: vinhos sujeitos a um envelhecimento mais longo que o
normal;

Superior: vinhos com melhores caracteristicas (devido & boa
tendéncia climatica da safra, que permitiu atingir uma maior
concentragéo de aglicar e, portanto, um maior teor alcodlico)

BARBERA D’ALBA DOC
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A comuna montanhosa de Alba, na provincia de Cuneo (regido do
Piemonte) ¢ o territdrio responsavel por brindar o mundo com mais

uma obra-prima dos vinhos da Bota: o Barbera d’Alba.

Detentor da Denominazione di Origine Controllata (DOC), desde 1970,
o Barbera d’Alba DOC & produzido a partir da uva Barbera, originaria
do Piemonte e, atualmente, a segunda casta (variedade da uva) mais
cultivada na Italia, produzindo rétulos renomados e de altissima

qualidade.

0 Barbera d’Alba DOC possui processo de envelhecimento minimo de
1 ano, sendo digno da idade e bem equilibrado, com alta acidez,
taninos refinados e notas tipicas de flores e frutos, que podem evoluir
com a idade. E um vinho de corpo leve e graduagdo alcodlica

moderada.

De cor plrpura intensa, com tendéncia ao vermelho rubi, o Barbera
d'Alba DOC se destaca por seu aroma intenso e caracteristico, que

tende a tornar-se etéreo com o envelhecimento.

Seu sabor seco, encorpado, harmonioso, agradével e saboroso,
harmoniza, agradavelmente, com pratos marcantes, como cames de
cordeiro, massas com molho de tomate, pratos de charcutaria,

queijos, aves, risotos e as famosas trufas italianas.

O True Italian Taste & promovido e financiado pelo Governo Italiano e
implementado pela Associacio de CAmaras de Comércio Italianas no Exterior
(Assocamerestero), em colaboragdo com as cAmaras de comércio italianas no
exterior, para valorizar e salvaguardar os auténticos produtos agroalimentares
italianos. O True Italian Taste faz parte do programa "The Extraordinary Italian

Taste"
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