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Vocé estd lendo o True News, o informativo bimestral do True Italian
Taste, um projeto promovido pela Camara de Comércio Italiana de
Minas Gerais. Aqui, vocé encontra informagdes sobre o programa,
receitas, entrevistas e conteidos a respeito do universo
enogastrondmico da Italia. Tudo de verdade, sem fake news, como
todos alimentos e vinhos italianos devem ser. Aproveite e até a

proximal

CONHECA O TALEGGIO DOP

O Taleggio é um queijo com Denominazione di Origine Protetta (DOP)
- Denominaco de Origem Protegida - e seu nome vem do vale
homénimo, localizado na provincia de Bergamo, na regido da
Lombardia.

Os aldedes que viviam no territério, tendo a necessidade de conservar
o leite excedente ao consumo, passaram a produzir um queijo, que,
amadurecido em cavernas ou cabanas, podia ser trocado por outros
produtos ou comercializado.

Antigamente, era chamadu de stracchino, nome usado na Lombardia
para designar le pasta mole e quadrada. No dialeto da regido,
Sirach sighifica. “cansadol, visto que 0. queo éra feito com leite da
ordenha noturna, quando as vacas estavam fatigadas.

Cada Taleggio tem a forma de um paralelepipedo quadrangular, com
peso que varia de 1,7 a 2,2 kg, com lados de 18 a 20 centimetros e
altura varidvel de quatro a o= centime[1]tros. A e & fina, macia
e de cor rosé natural, dada roflora caracteristica do queijo.

ara a produgdo do Taleggio, utiliza-se leite integral de vaca, cru ou
pasteurizado. A coalhada é quebrada, em duas etapas, e ¢ feita com
Goalho de bezerro, Em sequida, & distribuida em formas quadradas,
onde comega a fase de purga do soro. Seguem-se a cozedura e a
salga, a seco ou em salmoura, muito importante para o sabor, além
de proteger o queijo. A (ltima fase & a cura, que, geralmen(e, ocorre
em pranchas de madeira, por um periodo minimo de 35 dia:

O Taleggio pode ser conservado por algumas semanas, sob
refrigeracdo entre 2°C e 6°C, de acordo com o grau de maturagdo.
Para isso, € aconselhavel envolver o queijo em um pano Umido, para

ter a maciez da casca e garantir a passagem do ar; os filmes
plésticos impedem o arejamento e causam fermentagao.

STRADA DEL RADICCHIO ROSSO DI
TREVISO

A espécie "Cichorium Intybus L." & anuga, mas inimeras mudancas a
transformaram no excelente Radicc! 0 di Treviso Indicazione
Geografica Protetta (IGP) - Indicagdo Geugraﬂca Protegida.

Na drea de produgdo do Radicchio encontra-se o Parque Regional do

Rio Sile, um territério rico em testemunhos histéricos, como os
inimeros moinhos, os ancoradouros para barcos e os caminhos ao
longo das margens que, outrora, serviram para o trénsito dos bois,
que puxavam os barcos (o tradicional "burci”) contra a corrente, bem
como as espléndidas "Ville Venete” e importantes evidéncias da
arqueologia industrial.

0 abandono de algumas pedreiras de argila permitiu recriar ambientes
semelhantes a pantanos, como em Noale, Salzano e Martellago. A
evidéncia arqueolégica mais antiga da regido ¢ a Motte di Castello di
Godego, uma estrutura fortificada da Idade do Bronze.

As vias Postumia, Claudia Augusta e Aurelia remontam & época
romana; da Idade Média sio as muralhas de Castelfranco, a Rocca di
Noale e as torres de Treviso.

No trajeto, o turista encontra intmeras “Ville Venete”, incluindo Emo,
em Fanzolo; e Corner, em Piombino Dese, construidas a partir de
um projeto do grande arquiteto Andrea Palladio. As fabricas téxteis de
Salzano e de Campocroce, em Mogliano Veneto, s&o exemplos de
arqueologia industrial.

A Associagdo Strada del Radicchio Rosso di Treviso e Variegato di
Castelfranco oferece roteiros que levam & descoberta da agricultura
de qualidade, paisagens e parques naturais, historia, gastronomia e
vinhos do territério, por meio de uma perspetiva de turismo eco-
sustentével.

Imagem: Associazione Strada del Radicchio Rosso di Treviso @ Variegato di Castelfranco

Saiba mais: www. I hio.i

STRADA DEL VINO SOAVE

A Strada del Vino Soave atravessa vinhas, igrejas e
castelos. E o territério onde se produz o famoso vinho que dd nome a
essa parte da regido veronesa. Cerca de cinquenta quilometros, que
incluem as 13 comunas que produzem os mais qualificados e
interessantes crus, vinhos com Denominazione di Origine Controllata e
Garantita (DOCG) - Denominagéo de Origem Controlada e Garantida
-, numa paisagem montanhosa, formada por solos vulcanicos,
raramente tocados por geadas.

A érea, com os seus 6.600 hectares, é uma das maiores vinhas da
Europa e obteve, nos Ultimos anos, duas denominagdes de origem
controladas e garantidas: o Recioto di Soave DOCG e o Soave
Superiore DOCG. A especificago "Classico”, para além da “Soave",
estd reservada 20 vinho obtido a partir de vas das comunas de
Soave e Monteforte d’Alpone.

A Associagdo Strada del Vino Soave é composta por cerca de uma
centena_de membros, entre adegas (cerca de 40), entidades e

es territoriais, hoteleiros, lagares de
azeite, uma queijaria, uma destilaria, uma fabrica de presuntos, uma
confeitaria e uma loja de souvenir. A associagdo participa de feiras e
workshops na &rea de vinhos e turismo, oferecendo pacotes turisticos
e de alojamentos e cuida da organizagdo de eventos.

Os itinerdrios enogastrondmicos, que atravessam a regido, sao: La
Vecia Via della Lana, na antiga rota utilizada, desde a antiguidade,
para o transporte de I3 crua; La Via dei Fossili; 1 10 Capitelli; La
Scoperta dei 3 Vini delle Terre del Soave; Escursionismo Equestre.
Também oferecem roteiros para os amantes do cicloturismo,
caminhadas e turismo equestre, além de visitas a vinicolas e
restaurantes tipicos.

Para mais i

0 True Italian Taste é promovido e financiado pelo Ministério das Relagdes
Exteriores e Cooperagdo Internacional da Itdlia e implementado pela Associagio
de Cémaras de Comércio Italianas no Exterior (Assocamerestero), em colaboragao
com as camaras de comércio italianas no exterior, para valorizar e salvaguardar
os auténticos produtos agroalimentares italianos. O True Italian Taste faz parte do

programa "The Extraordinary Italian Taste""
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TALANTASE

Acompanhe o True Italian Taste nas midas sociais!
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